
Réveillon de la Saint-Sylvestre

Simon Verger, Meilleur Ouvrier de France
vous suggère un accord « Mets & Vins » autour d’une sélection de 

3 verres (30€/personne) ou une Carte des Vins conçue pour le plaisir de tous.

90€/personne (hors boissons)

Le Bistro des Vignes vous accueille le soir de la Saint-Sylvestre pour vous faire 
vivre un moment de gourmandise et de douceur. À cette occasion, le Chef Yoann 

Gérard-Huet vous propose un menu spécialement imaginé pour cette soirée...

Réservation obligatoire : 05 56 09 47 79 - reception@desvignesetdesanges.com

Coupe de Champagne Offerte - Accompagnée de Canapés

Mise en bouche
Gravelax de Saumon, Salade Croquante de Fenouil à l’Orange

Entrée
Escalope de Foie Gras de Canard du Sud-Ouest Poêlée, 

Mangues Rôties et Jus Acidulé à la Passion 

Poisson
Noix de Saint-Jacques de nos Côtes Snackées, 

Mousseline de Céleri et Poire, Crumble Noisette 

Viande
Filet de Veau cuit doucement, Pressé de Pommes de Terre

et Diamant Noir « Tuber Mélanosporum »

Dessert
Délice Gourmand Framboise / Pistache

Mignardises



Prolongez votre soirée de la Saint Sylvestre...

Vous pouvez aussi commander pour les fêtes

Vous souhaitez prolonger le réveillon de la Saint-Sylvestre en réservant une nuit 
dans notre hôtel le Best Western Premier Hôtel Des Vignes et Des Anges ?

Contactez directement la Réception au 05 56 59 01 20 
ou rendez-vous sur notre site internet www.desvignesetdesanges.com

En cette fin d’année, le Bistro des Vignes vous propose : 
Son Saumon Fumé Maison (80g/pers) - 7€ les 80g

Son Foie Gras Maison (500gr - pour 6 pers) - 55€ le lobe

Contactez le Restaurant : 05 56 09 47 79 - reception@desvignesetdesanges.com
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